Wijndomein
Joseph Drouhin

Land
Frankrijk

Streek
Bourgogne

Appellatie
AOP Aloxe-Corton

Jaar
2017

Druivensoort
100% Pinot Noir

Karakteristiek
R gekonfijt fruit, krachtig,
kruidig

Foodpairing
Gevogelte

Joseph Drouhin Aloxe-Corton

14-18 maanden gerijpt in eiken vaten (waarvan 20%
nieuw).

Een prachtig intens rode kleur. Krachtig in de neus, met
aroma's van gekonfijte vruchten die evolueren naar
kruidige en muskusachtige nuances. In de mond is hij vrij
robuust met persistente aroma's van gekonfijte vruchten.

Lekker bij gevogelte, eendenborst of hert.
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